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Dieser Autorenwein von der Bodegas Lambuena 

aus der D.O. Ribera del Duero besteht zu 100% 

aus den Trauben der Tinta del Pais (Tempranillo). 

Der Wein wurde insgesamt 24 Monate in Fässern 

aus französischer und amerikanischer Eiche ge-

lagert. Im Glas hat der Wein eine helle rubinrote 

Farbe mit violetten Tönen. In der Nase zeigt sich 

die grosse Komplexität des Weines mit einer gu-

ten Harmonie zwischen den würzigen Aromen 

von Pfeffer, Zimt und Vanille. Im Hintergrund 

finden sich Noten von Wild und sehr reifen 

Früchten. Im Mund ist dieser Wein breit und 

fleischig. Retronasal kommen die würzigen Aro-

men, die vorher bereits in Glas entdeckt wurden, 

wieder hervor. Der Abgang ist schmackhaft und 

komplex. 

Ausbau: 24 Monate in französischer und  

amerikanischer Eiche.

Region	 Ribera del Duero

Alkoholgehalt	 14.5%

Weingut		 Bodegas Lambuena

Grösse	 0.75l

Traubenart	 Tempranillo

Lambuena  
Viñas Viejas 
Ribera del Duero, Spanien



Der Lambuena Crianza wurde erst 2017 beim 

Concurs Mundial de Bruxelles mit Gold aus-

gezeichnet und bestätigt die tolle Arbeit die 

Lambuena in seinem Keller leistet. 

Dieser Wein ist ein echtes Aushängeschild für  

die Dominacion Ribera del Duero mit ihren 

hochwertigen Rotweinen. Dieser hier ist ein 

reinsortiger Tempranillo. Die 12 Monate im Bar-

rique geben dem Wein einen tollen Charakter 

und viel Aromatik nach Toffee und Gewürzen, 

bei dem die typischen Fruchtnoten des Tempra-

nillo (Kirsche) trotzdem nicht zu kurz kommen. 

Der Abgang ist lang und einfach nur wunderbar. 

Ausbau: 12 Monate in 40% amerikanischer Eiche 

und 60% französischer Eiche.

Region	 Ribera del Duero

Alkoholgehalt	 14.5%

Weingut		 Bodegas Lambuena

Grösse	 0.75l

Traubenart	 Tempranillo

Lambuena Crianza
Ribera del Duero, Spanien

Für diesen Wein der Bodegas Lambuena wurden 

ausschliesslich Trauben des Tinto fino verwen-

det, wie der Tempranillo in dieser Gegend Spa-

niens heisst. Die Rebstöcke sind über 80Jahre 

alt und verleihen dem Wein seinen einzigartigen 

Charakter. 

Der Wein lag insgesamt 18 Monate in Fässern  

aus französischer uns amerikanischer Eiche.  

Der Rotwein hat eine leuchtende rubinrote Farbe 

mit violetten Tönen. In der Nase ist dieser Wein 

sehr komplex mit einer sehr guten Harmonie 

der Aromen nach Pfeffer, Zimt und Vanille. Im 

Hintergrund finden sich Noten von Wild und sehr 

reifen Früchten. Im Mund ist er fleischig und breit 

mit würzigen Aromen. Der Abgang ist komplex 

und lang. 

Ausbau: 18 Monate in 20% amerikanischer Eiche 

und 80% französischer Eiche.

Der jüngste im Fass ausgebaute Wein in der Rei-

he der herausragenden Rotweine der Bodegas 

Lambuena aus der Denominacion de Origen 

Ribera del Duero, ist der Lambuena Roble. Wie 

alle Weine dieses Weingutes wurde ausschliess-

lich mit der Rebsorte Tempranillo gearbeitet. 

Der Wein hat eine intensive kirschrote Farbe 

mit violetten Tönen. In der Nase verströmt er 

komplexe Aromen mit einer guten Intensität von 

reifen schwarzen Früchten. Mit dabei sind florale 

Noten und Lakritz. Durch den Fassausbau hat 

der Wein leichte Röstaromen. Im Mund ist der 

Wein ebenso komplex und fleischig, mit einer 

guten Struktur. Die Tannine sind ausgewogen 

und süsslich. Das Holz ist gut integriert. Dieser 

Wein ist ein toller Einstiegswein in die Weinwelt 

der Ribera del Duero.  

Ausbau: 4 Monate in 70% amerikanische Eiche 

und 30% in französischer Eiche.

Region	 Ribera del Duero

Alkoholgehalt	 14.5%

Weingut		 Bodegas Lambuena

Grösse	 0.75l

Traubenart	 Tempranillo

Region	 Ribera del Duero

Alkoholgehalt	 14%

Weingut		 Bodegas Lambuena

Grösse	 0.75l

Traubenart	 Tempranillo

Lambuena Reserva
Ribera del Duero, Spanien

Lambuena Roble
Ribera del Duero, Spanien


